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Wien, 25. bis 27.11.2019
3 Tage kompakte Infos fiir Praktiker

Die Lebensmittel- und Getrankeherstellung ist in Europa der gréoBte Produktionssektor
gemessen an Umsatz, Wertschopfung und Beschdftigung und weist den vierthdchsten
Energieeinsatz auf. Eine Mdglichkeit flir diese wichtige Branche, ihre
Wettbewerbsfahigkeit gegeniber der weltweiten Konkurrenz zu steigern, besteht in
einer Verbesserung der Energieeffizienz, wodurch gleichzeitig Produktionskosten und
Treibhausgasemissionen sinken.

Eine Verringerung des Energieeinsatzes um 10 bis 25 Prozent ist in sehr vielen
Betrieben durch MaBnahmen mdglich, die keine oder nur geringe Investitionen
erfordern. Eine detaillierte Analyse des Status quo des Energieeinsatzes und eine
Betrachtung innovativer, aber bereits branchenerprobter L&sungsoptionen helfen,
diese - und oft noch hdéhere - Potenziale zu identifizieren.
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Ihr Nutzen

e Sie erhalten in kompakter Form Informationen zu Optimierungsmadglichkeiten, die
zu einer Verringerung des Energieeinsatzes und fossiler CO2-Emissionen flihren,
angewendet bei den fir die Branche relevantesten Bereichen, wie Prozesswarme
(Kochen, Pasteurisierung, Verdampfung, Trocknen,...), Prozesskalte und
Tiefklihlung, Prozessoptimierung, @ Warmerickgewinnung und -integration,
Druckluft sowie sinnvoller Einsatz erneuerbarer Energien.

e Sie lernen anhand konkreter Beispiele, Potenziale und Optionen fir Prozess- und
Systemoptimierung sowie die Einbindung erneuerbarer Energien mit Hilfe des
GREENFOODS Branchenkonzepts und seiner Berechnungstools (kostenlos
verfliigbar) zu ermitteln.

e Sie bekommen einen aktuellen Kurziberblick zu branchenrelevanten
Finanzierungs- und Férdermdglichkeiten.

e Punkte flr die Listung im EnergieauditorInnen-Register flir Audits nach § 9 EEffG:
Dem GREENFOODS-Training wurden vom BMWFW folgende Punktezahlen
zugeordnet:

Gebdude: 2 Punkte | Prozesse: 5 Punkte | Transport: 1 Punkt
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Zielgruppe

Werks- und Produktionsleiter, Betriebstechniker, Prozessingenieure und andere
Ingenieure aus der Energietechnik, Energieberater und -auditoren sowie Hersteller und
Anlagenbauer von Technolgien fir die Lebensmittel- und Getrankebranche.
Thermodynamische  Grundkenntnisse und Kenntnisse (Uber Energie- und
Massenbilanzen werden vorausgesetzt.
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Die Lebensmittelindustrie
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https://www.ris.bka.gv.at/GeltendeFassung.wxe?Abfrage=Bundesnormen&Gesetzesnummer=20008914
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Inhalte und Format

Das Training kombiniert Fachvortrage zu den wesentlichen Themenbereichen von
Experten mit Branchenerfahrung mit der Ausarbeitung eines praktischen
Fallbeispiels flir diese Bereiche mithilfe des GREENFOODS Branchenkonzepts, das im
Rahmen des EU-Projekts GREENFOODS entwickelt, getestet und bereits erfolgreich in
der Praxis und bei Trainings eingesetzt wurde. Das dazugehdrige Tool bericksichtigt
speziell die typischen Prozesse in Backereien, Brauereien sowie in Fleisch, Milch und
Obst oder Gemise verarbeitenden Betrieben. Es ist kostenlos verfligbar, kann also
von den Teilnehmern anschlieBend im eigenen Unternehmen verwendet werden.

Hauptthemen:

e Wichtige Schritte einer Energieanalyse / eines Energieaudits

e Beschreibung und Bewertung der relevanten Prozesse mit dem héchsten Heiz- und
Kihlenergiebedarf

e Stand der Technik und innovative und effiziente verfligbare Technologien

e Bewertung des Ist-Standes des Energiebedarfs der Prozesse und des

Versorgungssystems

e Prozess- und Systemoptimierung (Warmeintegration in Prozesse und dazugehoérige
Anlagen)

e Stand der Technik wund innovative/erneuerbare Warme-, Kalte- und

Druckluftsysteme
o Okonomische Bewertung identifizierter Einsparpotentiale
o Uberblick zu verfligbaren Férderinstrumenten fiir einschlédgige Investitionen

Ihre Vortragenden:

DI Jiirgen Fluch: Mitarbeiter im Bereich ,Industrielle Prozesse und Energiesysteme"
bei AEE INTEC (Gleisdorf) mit langjahriger Erfahrung in Energieaudits,
Methodikentwicklung Energieeffizienz und Erneuerbaren Energietragern in der
Lebensmittel- und Getrankebranche. Er ist eingetragener Energieauditor (Prozesse)
sowie Vortragender an den Fachhochschulen Joanneum und Burgenland.

DI Wolfgang Glatzl: Mitarbeiter im Bereich ,Industrielle Prozesse und
Energiesysteme™ bei AEE INTEC (Gleisdorf) mit Fokus auf Energieaudits bzw.
Toolentwicklung zur methodischen Optimierung der Energieeffizienz und dem Einsatz
von Erneuerbaren Energietragern in der Industrie.

DI(FH) Lukas Lippert: Mitarbeiter bei KPC -= Kommunalkredit Public Consulting;
technische und wirtschaftliche Begutachtung, Bewertung, Abrechnung und Kontrolle
von Fdérderungsprojekten im Klima-, Energie- und Umweltbereich; Mitentwicklung,
Implementierung und Management von Foérderungsprogrammen; Beratung von
Férderungskunden und Prasentation von Férderungsangeboten bei Veranstaltungen.

Mag. Sonja Starnberger, MSc: Geschéftsfihrerin des Energieinstituts der
Wirtschaft (Wien) mit jahrelanger Erfahrung in den Bereichen Energiemanagement,
betriebliche Energieeffizienz und Foérderung/Finanzierung von Energieeffizienz-
maBnahmen. Sie ist Vortragende beim EUREM Lehrgang der WKO.



Programm

Tag 1
10:00 BegriBung
10:15 EinfUhrung GREENFOODS Training & Branchenkonzept
Energieaudit
11:30 Energieintensive Prozesse in der Lebensmittelproduktion
12:15 Mittagspause
13:30 Prozessoptimierung und Energieeffizienz, Beste Verfligbare Technologien
15:30 FlieBbild und Prozessoptimierung
17:30 ca. Ende
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8 Tag 2
(' 09:00 Massen- und Energiebilanz
10:45 Heiz- und Klhlsysteme - Bewertung, Optimierung
12:15 Mittagspause
5 13:30 Férderungen & neue Finanzierungsmaglichkeiten
g 15:15 Wadrmerickgewinnung — Systemoptimierung (1)
w 17:30 ca. Ende
Tag 3
09:00 Wadrmerickgewinnung - Systemoptimierung (2)

10:45 Druckluft und Optimierung
Warmepumpen
11:45 Integration von Erneuerbaren Energien (1)
12:15 Mittagspause
13:30 Integration von Erneuerbaren Energien (2)
Finanzielle Bewertung Status Quo und Optimierung
15:15 Evaluierung und Feedback
Zertifikatsverleihung
17:00 ca. Ende

Anderungen des Detailprogamms sind vorbehalten, Schwerpunktsetzungen kénnen
nach Interesse der Teilnehmergruppe leicht variieren.
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Organisatorisches

e Termin: 25. November 2019 (ca. 10 - 18 Uhr)
26. und 27. November 2019 (ca. 9-17 Uhr)

e Ort: Fachverband der Lebensmittelindustrie
Zaunergasse 1 - 3, 1030 Wien

e Teilnahmebeitrag:
o Regular EUR 1.250,- + 10% USt.

o Fur Mitglieder des Fachverbandes Lebensmittelindustrie oder der Bundes-
oder Landesinnung des Lebensmittelgewerbes: EUR 1.000,- + 10% USt.

-

Der Teilnahmebeitrag beinhaltet:
o Kursunterlagen (Kurzzusammenfassungen zur Vorbereitung und zum
Nachschlagen, Foliensdtze zu allen Vortragen, Angaben zum Praxisbeispiel)

FOODS

o Teilnahmezertifikat nach positiver Absolvierung des Trainings

o Mittagessen und Pausengetranke an den drei Kurstagen

e Bitte bringen Sie einen Laptop mit Office 2007 oder héher mit. Sollte das nicht
maoglich sein, geben Sie dies bitte bei der Anmeldung bekannt und wir werden
versuchen, ein Gerdt flir Sie zu organisieren.
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¢ Anmeldung
Die Teilnehmerzahl ist mit 20 beschrankt - bitte melden Sie sich bis spatestens
25.10.2019 an!
Der Anmeldebogen ist zur leichteren Bearbeitung hier in .docx Format abrufbar.

Weitere Informationen

¢ Website:
http://bit.ly/GF-Training

e Ansprechpartner:

Inhaltlich: Organisatorisch:

AEE INTEC Energieinstitut der Wirtschaft

DI Jirgen Fluch Mag. Sonja Starnberger / Mag. Mario Jandrokovic
03112 5886 454 01 343 343 050 / 01 343 343 010

j-fluch@aee.at office@energieinstitut.net



https://www.energieinstitut.net/sites/default/files/greenfoods_anmeldung_wien2019.docx
https://www.energieinstitut.net/en/talks-publications/greenfoods-training
https://www.energieinstitut.net/en/talks-publications/greenfoods-training
mailto:j.fluch@aee.at
mailto:office@energieinstitut.net

GREENFOODS-Training
Wien, 25. bis 27. November 2019
ANMELDUNG

Name des Teilnehmers/der Teilnehmerin:

Telefon:

E-Mail:

Funktion im Unternehmen:

Unternehmen:

Homepage:

Rechnungsadresse:

UID-Nummer:

Mitglied Fachverband Lebensmittelindustrie oder
Mitglied Bundes-/Landesinnung Lebensmittelgewerbe: O JA O NEIN

Konditionen

Bitte senden Sie das ausgefilllte Anmeldeformular an office@energieinstitut.net. Danach
erhalten Sie eine Rechnung Uber die Teilnahmegebihr, diese ist per Bankiiberweisung zu
begleichen.

Fir Stornierungen, die bis 30 Kalendertage vor dem Termin eintreffen, werden keine
Geblihren verlangt. Fir Stornierungen die bis 15 Kalendertage vor dem Termin eintreffen,
berechnen wir 50 %, ab 14 Kalendertagen vor dem Termin 100 % des Teilnahmebeitrags
bzw. wird der Teilnahmebeitrag in voller Hohe fiir einen eventuellen Folgetermin angerechnet.
Die Entsendung einer anderen Person aus dem Unternehmen ist ohne Mehrkosten mdglich.

FUr den Fall, dass die Mindestteilnehmerzahl nicht erreicht wird, behalten wir uns das Recht
vor, die Schulung bis zwei Wochen vor dem angekiindigten Termin abzusagen. Bereits
eingelangte Teilnahmebeitrage werden riickerstattet.

Daten: Ihre angegebenen Daten werden im Zuge der Veranstaltungsorganisation verwendet.
Mit der Anmeldung bestatigen Sie, dass Sie damit einverstanden sind.

Bilder: Bei dieser Veranstaltung kénnen Film- und Fotoaufnahmen erstellt werden, auf denen
auch Sie zu sehen sein kdnnen. Diese werden nur flr veranstaltungsrelevante Zwecke genutzt
und auch nur in diesem Rahmen verdffentlicht. Bitte bestdtigen Sie, dass Sie damit
einverstanden sind. Sollten Sie nicht einverstanden sein, werden wir dies natirlich
bertcksichtigen.

O JA O NEIN

Ort, Datum Unterschrift

Energieinstitut der Wirtschaft GmbH « 01-343 3430 « office@energieinstitut.net
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